
     
 
 

  

  

   

     

  

 

 

 

 

  

  

 

 

 

 

 
                      
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

第 199号  平成 30年 10月 1日          発行担当 （松原）上杉英俊 

 

出ん 
 彼岸花 

《今後の予定》 

10月 5日（金） 松原教室   

10月 19日（金） 松原教室 

10月 27日（土） 料理講習会 

 

「龍さんを偲ぶ会」 開催 (9月 26日) 

9月の松原教室 

6 月 2 日にご逝去され

ました龍國朝さんを偲び

松原主催の『龍國朝さん

を偲ぶ会』が成城で開催

されました。 

参加者は松原外の方も

多数で総勢３2名でした。 

小竹さんの献杯の音頭

に始まり、光岡さんはじ

め皆さんから偲ぶ思い出

話など披露され、おとこ

の台所での龍さんの存在

感・偉大さが改めて垣間

見える会でした。 

★料理内容                

①鶏肉と腸詰の酒蒸し ②キノコとエビの炊き込みご飯 

③大根と豚肉の炒め煮 ④オクラの冷椀（帆立味） 

 

 

 

★出席者数 

9月のデザート「巨峰」 
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《新入会員紹介》  

横澤良將さん 

大原１丁目在住   
「マンション交流会」での名取代表の

講演を契機に社協経由で入会 

 

球磨焼酎（米）は地理的表示で 2005年から。 

球磨焼酎の誕生は豊臣の朝鮮出兵時とか、室町時代琉球交易からの伝来説もありま

す。鎌倉時代からの米どころ相良藩。熊本細川藩赤酒（灰持酒）は国酒であった。     

現在の東肥赤酒でトソ、みりん用。明治 42年熊本県酒造研究所設立。大正 7年日

本酒香露発売。協会 9号酵母は発生の蔵。球磨焼酎の他にも素晴らしい日本酒もあ

ります。宮崎県北そば麦、県央米、県南芋の本格酎。1970年にとうもろこし、1973

年そば焼酎は古事記や日本書紀に出ている高千穂の近くで雲海酒造が開発した。 

最近は黒麹を用いた都城市の黒霧島が大ヒットして乙焼酎の全国第一位になった。 

今年も至誠会看護学校生が松原教室に研修で参加しました。 

当日、２名の研修生は多少慣れぬ包丁さばきもありましたが、 

会員からの指導もあり楽しく料理に参加していました。 

また、新入会員の横澤さんも初日から積極的に料理に参加。 

新入会員の横澤さんも参加 

至誠会看護学校・研修生 

【連 載】 「お酒のこぼれ話」  第 15 話「熊本・宮崎酒物語」  

                    （上北沢・前沢正公氏） 

会員 ゲスト 計

9月7日 16 2 18

9月19日 15 6 21
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